
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Alle Preise verstehen sich inklusive Service und der gesetzlich geltenden Mehrwertsteuer. 

Bei Fragen zu Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 

 

 

 

 

 

Herzlich Willkommen 

im 

Lind Hotel 

 

 

 
 

 

 

 

Nutzen Sie auch gerne unser kostenloses W-Lan 
 

Netzwerk: LINDHOTEL 

Passwort: !WLANLind! 
 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Alle Preise verstehen sich inklusive Service und der gesetzlich geltenden Mehrwertsteuer. 

Bei Fragen zu Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 

DAS      EGANE MENÜ 
 

Herbstliche Bowl 
Quinoa | Feldsalat | gebratener Kürbis 

Kichererbsen | Orange | Granatapfelkerne | Kürbiskerne | Rote Bete Hummus 
***** 

Pfifferlingsrahmsuppe 
Croûtons 

***** 

Pfifferlings Gröstl 
Schupfnudeln | Rosenkohl | Pfifferlinge | Räuchertofu | veganer Kräuter Frischkäse 

***** 

Zwetschgenröster  
Zimtcreme | Mandelcrumble 

 

als 3-Gang Menü (ohne Suppe) 
37,00 €  

 

als 4-Gang Menü 
45,50 € 

 
 

DAS                            MENÜ 
 

Carpaccio vom Rind 
Rucola | Pinienkerne | Parmesan 

***** 

Pfifferlingsrahmsuppe 
Croûtons 

***** 

Mini Schweinshaxen 
leichte Kümmeljus | Blaukraut | Kartoffelknödel 

***** 

Crème Brûlée 
Mango-Passionsfruchtsorbet 

 

als 3-Gang Menü (ohne Suppe) 
45,00 € 

 

als 4-Gang Menü 
54,00 € 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Alle Preise verstehen sich inklusive Service und der gesetzlich geltenden Mehrwertsteuer. 

Bei Fragen zu Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 

Gebackener Ziegenkäse 
Walnüsse | Honig | Orange | Salat 

16,00 € 

Kleiner gemischter Salat  
bunte Blattsalate | Kirschtomaten 

Balsamico-Vinaigrette  
9,00 € 

 
Großer Wrap 

Kikok-Hähnchenbrust | Salat 
Balsamicodressing | Crème Fraîche 

19,50 € 

Caesar Salad 
Romanasalat | Caesar-Dressing | Croûtons  

knusprigen Speckstreifen  
12,50 € 

 
Herbstliche Bowl 

Quinoa | Feldsalat | gebratener Kürbis 
Kichererbsen | Orange | Granatapfelkerne | Kürbiskerne 

Rote Bete Hummus 
klein 10,50 € 
groß 16,50 € 

 
Wählen Sie gerne dazu: 

gebratene Champignons 6,50 € 
Gebackene Falafel Bällchen 7,50 

Kikok Hähnchenbrust 9,00 € 
5 gebratene Riesengarnelen 12,50 € 

 

 

C L A S S I C S 
 

 

VORSPEISEN 

 

 

 

 

 

 

 

 

SALAT & WRAP 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Carpaccio vom Rind 
Rucola | Pinienkerne | Parmesan 

18,00 € 

Das Kikok-Hähnchen 
Ein mit Mais gefüttertes Hähnchen, das langsamer 

wächst und dadurch den typischen 
Hähnchengeschmack entwickeln kann. 

Eben ein Hähnchen, das „wie früher“ 
schmeckt. 

 

Rinderkraftbrühe 
Markklößchen | Gemüsestreifen | Eierstich 

11,00 € 
 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Alle Preise verstehen sich inklusive Service und der gesetzlich geltenden Mehrwertsteuer. 

Bei Fragen zu Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 

Schnitzel vom Schwein 
Paprika-Rahmsauce | Bratkartoffeln 
Speck und Zwiebeln | Beilagensalat 

23,50 € 
 
 

Dry Aged BBQ Burger 
200g Anguspatty | BBQ-Sauce | Bacon | Cheddar 

Schmorzwiebeln | Steakhouse Pommes 
23,50 € 

Rumpsteak 250g 
(mit typischem Fettrand) 

Kräuterbutter 
BBQ-Whiskey-Bohnen | Steakhouse Pommes 

36,00 € 
 

Penne al Pesto 
Basilikum-Pesto | Kirschtomaten 

Pinienkerne | Parmesan | frittierter Rucola 
19,00 € 

 

 
Crème Brûlée 

Mango-Passionsfruchtsorbet 
12,00 € 

 
Heiß & Eis 

Espresso | hausgemachtes Vanilleeis 
5,50 € 

 

 Mit diesem Symbol kennzeichnen wir alle 
unsere veganen Gerichte.  

HAUPTGERICHTE 
 

 

 
 
 
 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

DESSERT 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gemischte Filetpfanne 
Champignon Rahmsauce | grüne Bohnen 

Bratkartoffeln | Speck | Zwiebeln 
24,50 € 

Zanderfilet mit Kräuterkruste 
Estragon-Rahmspitzkohl | Tournierte Kartoffeln 

26,00 € 
 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Alle Preise verstehen sich inklusive Service und der gesetzlich geltenden Mehrwertsteuer. 

Bei Fragen zu Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 

 Mit diesem Symbol kennzeichnen wir alle 
unsere veganen Gerichte.  

Zwetschgenröster  
Zimtcreme | Mandelcrumble 

11,00 € 
 

Mohnmousse 
Aprikosenkompott | Cassis Sorbet 

11,00 € 

Veganes Pfifferlings-Gröstl 
Schupfnudeln | Rosenkohl | Räuchertofu 

Pfifferlinge | veganer Kräuter- Frischkäse 
22,00 € 

 
Gebratenes Welsfilet 

Senf Espuma 
Zartweizen Risotto | warmer Rote-Bete-Salat 

24,00 € 
 

Backhendl vom Delbrücker Kikok 
Bayrischer Kräuter- Kartoffelsalat 

Sauce Remoulade 
23,50 € 

Allgäuer Käsespätzle 
Bergkäse & Emmentaler | Schmorzwiebeln 

Beilagensalat 
14,50 € 

 
Mini Schweinshaxen 

leichte Kümmeljus 
Blaukraut | Kartoffelknödel 

21,00 € 
 

Geschmorte Ochsenbäckchen 
Dunkelbiersauce 

Blaukraut | Kartoffelknödel 
28,50 € 

Feldsalat 
Kartoffeldressing | grüner Apfel | Kartoffelsticks 

Croûtons 
12,50 € 

     S P E Z I A L 

 
VORSPEISEN 

 

 

 

 

 

 

 

 

HAUPTGERICHTE 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

DESSERT 

 
 

 
 

 
 
 

Gebackene Weißwurstscheiben 
Gebratene Pfifferlinge | Süßsaurer Linsensalat 

14,00 € 

Pfifferlingsrahmsuppe 
Croûtons 

9,00 € 

Gebackene Weißwurstscheiben 
Gebratene Pfifferlinge | Süßsaurer Linsensalat 

14,00 € 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Alle Preise verstehen sich inklusive Service und der gesetzlich geltenden Mehrwertsteuer. 

Bei Fragen zu Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 

UNSER SONNTAGS MENÜ 

GÜLTIG SA. VON 12:00-14:00 UHR, SOWIE AN SONN- UND FEIERTAGEN 

 

WÄHLEN SIE ZUR VORSPEISE: 
 

Pfifferlingsrahmsuppe 
Croûtons 

 

ODER 
 

Kleiner gemischter Salat 
Bunte Blattsalate | Kirschtomaten | Balsamico Vinaigrette 

 
WÄHLEN SIE ZUM HAUPTGANG: 

 
Gemischte Filetpfanne 

Champignon Rahmsauce | grüne Bohnen 
 Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln 

 

ODER 
 

Zanderfilet mit Kräuterkruste 
Estragon-Rahmspitzkohl | Tournierte Kartoffeln 

 

ODER 
 

Pfifferlings Gröstl 
Schupfnudeln | Rosenkohl | Pfifferlinge | Räuchertofu 

veganer Kräuter Frischkäse 
 

 

DESSERT 

 

Dessert-Variation 
lassen Sie sich überraschen 

 

 

33,00 € 

 

 


