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HOTEL AN DER EMS

Herzlich Willkommen
1m
Lind Hotel

WMJ’ |

RESTAURANT

Nutzen Sie auch gerne unser kostenloses W-Lan

Netzwerk: LINDHOTEL
Passwort: !WLANLind!

Alle Preise verstehen sich inklusive Service und der gesetzlich geltenden Mehrwertsteuer.
Bei Fragen zu Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.



@Qmﬂ

SPEISEKARTE
VORSPEISEN
SiiBsaure Linsensuppe () Miso Ramen
Rauch-Apfel Wan Tan Kikok Hahnchen | Udon Nudeln | Pak Choi
Schnittlauchil | Selleriestroh Shii Take | Sesam und wachsweiches Bio Ei
(1,00 € Klein 11,00 £
GroR 17,00 £
Gebackener Ziegenkise
Walniisse | Honig | Orange | Salat Carpaccio vom Rind
(700 & Rucola | Pinienkerne | Parmesan
18,00 €
Flusskrebs Taco
Flusskrebsfleisch | Koriander | Limette
Paprika | Maiscreme
18,50 €
SALAT & WRAP
Kleiner gemischter Salat () Buddha Bowl ()
bunte Blattsalate | Kirschtomaten (luinoa in Honig Ingwer Marinade | Salat | Mango
Ralsamico-Vinaigrette Avocado | Wakame | Granatapfel | Wasabi Mayonnaise |
900€ Cashew | gebackene Falafellballchen
klein 13.00 €
GroBer Wrap grofl 19,20 €
Kikok-Hahnchenbrust | Salat
Ralsamicodressing | Greme Fraiche Caesar Salad
19,50 € Romanasalat | Caesar-Dressing | Crodtons
knusprigen Speckstreifen
,, Das Kikok-Hahnchen 12,00 €
: Ein mit Mais gefuttertes Hahnchen, das langsamer
A wichst und dadurch den typischen Wabhlen Sie gerne dazu:
Hahnchengeschmack entwickeln kann.
Eben ein Hahnchen, das ,wie friher” gebratene Champignons 6,50 £
f schmeckt. Kikok Hahnchenbrust 3,00 €
a gebratene Riesengarnelen 12,00 £

Alle Preise verstehen sich inklusive Service und der gesetzlich geltenden Mehrwertsteuer.
Bei Fragen zu Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.
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FISCH & MEER

Landerfilet Piccata vom Seeteufel
-auf der Haut gebraten- Kirschtomaten Canfit
Trauben | knusprige Speckstreifen dreierlei Brokkoli | Tagliarini
Rahm-Sauerkraut | Kartoffelplatzchen 36,00 £
2800 €
FLEISCH & MEHR
Schnitzel vom Schwein Wildragout
Paprika-Rahmsauce | Bratkartoffeln Cassis-Birne | Creme Fraiche | Preiselbeeren
Speck und Zwiebeln | Beilagensalat Rot- und Rosenkohl | Krauter-Spitzle
2200 € 2700 €
Dry Aged BBO Burger Schweinebickchen
200g Anguspatty | BRO Sauce | Bacon | Cheddar -im Kréuterbriselmantel-
Schmorzwiebeln | Steakhouse Pommes Petersilienwurzelpiiree | Portwein Schalotten
2200 € Brokkali | gebackene Kartoffelbllchen
2800€
Gefiillte Kikok-Maishéhnchenbrust
Kiirbiskernkruste | Purple Curry Creme Rosa gebratene Entenbrust
Luckerschotenstreifen | Kirbispiiree Orangen- Pfeffersauce | gebratene Apfelspalten
20,00 € Ingwer- Sahne Mihren | Schupfnudeln
3100 €
Wiener Schnitzel
Kalbschnitzel Rosa gebratener Hirschriicken
Kartoffel-Gurkensalat | Preiselbeeren Aprikosen-Haselnusskruste | Portweinjus
29.00 € Rot- und Rosenkohl | Schupfnudeln
; Hausmannskost! ]
; Rumpsteak 25(g
Gemischte Filetpfanne i (mit typischem Fettrand)
Champignon Rahmsauce | grine Bohnen & Krauterbutter
Bratkartoffeln | Speck | Zwiebeln RBBO-Whiskey-Bohnen | Steakhouse Pommes
7750 & 36,00 €

Alle Preise verstehen sich inklusive Service und der gesetzlich geltenden Mehrwertsteuer.
Bei Fragen zu Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.
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VEGETARISCH & VEGAN
Pilzragout V) Ricotta-Spinat-Tortelloni
im Linsen-Crépes Salbei-Nussbutter | Rucola | Feigen
Krautercreme | Baby Leaf Salat Walniisse | Parmesan
2100 € 2200 €

Taleggio
-im Blitterteig gebacken-
Tomatenconfit | Bimi | Risotto

Taleggio
ist ein cremiger, weicher italienischer
Kuhmilchkése aus der Lombardei mit

geschiitzter Ursprungsbezeichnung (DOP), Er 22.10%
besticht durch seinen mild-wiirzigen, fruchtig-
nussigen beschmack mit Triiffelnoten.
DESSERT
Mohn-Mousse Apfel-Birnenstrudel (V)
Aprikosen-Vanille Kompott | Marzipan-Hippe mit Mandeln und Rosinen
(0,00 € Marzipansauce | Vanilleeis
(0,00 €
Créme Bralée
Mango-Passionsfruchtsorbet HeiB & Eis
1200 € Espresso | hausgemachtes Vanilleeis
000 €

© Mit diesem Symbol kennzeichnen wir alle
unsere veganen Gerichte.

Alle Preise verstehen sich inklusive Service und der gesetzlich geltenden Mehrwertsteuer.
Bei Fragen zu Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.
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DAS (V)EGANE MENU
Buddha Bowl

(luinoa in Honig Ingwer Marinade | Salat | Mango
Avocado | Wakame | Granatapfel | Wasabi Mayonnaise | Cashew | gebackene Falafellballchen

SiiBsaure Linsensuppe
Rauch Apfel Wan Tan | Schnittlauchil | Selleriestroh

sssss

Pilzragout
im Linsen-Crépes | vegane Kréutercreme | Baby Leaf Salat

sssss

Apfel-Birnenstrudel
mit Mandeln und Rosinen | Marzipansauce | Vanilleeis

als 3-Gang Menii (ohne Suppe)
39,00 €

als 4-Gang Menii
4800 E

DAS Wcé/% MENU

Carpaccio vom Rind
Rucola | Pinienkerne | Parmesan

Siisaure Linsensuppe
Rauch-Apfel Wan Tan | Schnittlauchil | Selleriestroh

sssss

Gefiillte Kikok-Maishéhnchenbrust
Kiirbiskernkruste | Purple Curry Greme | Zuckerschotenstreifen | Kirbispiiree

sssss

Créme Brilée
Mango-Passionsfruchtsorbet

als 3-Gang Menii (ohne Suppe)
43,00 €

als 4-Gang Menii
24,00 €

Alle Preise verstehen sich inklusive Service und der gesetzlich geltenden Mehrwertsteuer.
Bei Fragen zu Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.



