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WEIHNACHTSBUFFET

am 25.12.2025 im Lind am See

WEIHNACHTSBRUNCH

am 26.12.2025 im Hotelsaal

Am ersten Weihnachtsfeiertag heien wir Sie herzlich
willkommen im festlich geschmiickten Lind am See.

Reservierungen sind um 12:00 Uhr oder 12:30 Uhr méglich.

Weihnachtsbuffet mit Live-Cooking-Stationen
ab 12:00 bis 14:00 Uhr.

Freuen Sie sich auf eine groBe Auswahl:
* kostliche Vorspeisen
* aromatische Suppe

* winterliche Hauptgerichte und
traditionelle Weihnachtsklassiker

¢ passende Beilagen
* und eine weihnachtliche Dessertauswahl

Unsere Highlights:

* Die ganze Gans, direkt am Buffet tranchiert —
knusprig, saftig und festlich

* Unsere Live-Cooking-Station mit Spaghetti aus dem
Parmesanlaib — ein Erlebnis fiir Augen und Gaumen

Natiirlich haben wir auch an unsere kleinen Gaste gedacht,
fur sie gibt es ein besonderes Angebot, das Kinderherzen
hoherschlagen lasst und den Weihnachtsfeiertag zum
rundum gelungenen Erlebnis macht.

Kinderbuffet
Spaghetti mit Tomatensauce, Bolognese & Parmesan
Chicken Nuggets | Pommes frites | Erbsen und Méhren
2 Kugeln Eis & eine Kinderiiberraschung

Preis pro Person: 49,00 € inkl. Weihnachtsaperitif
Kinder bis einschlieBlich 3 Jahren: kostenfrei
Kinder zwischen 4 und 12 Jahren: 1,00 € pro Lebensjahr

Anmeldungen unter:
Tel.: 05244 7001045 oder E-Mail: veranstaltung@lind-hotel.de

Am zweiten Weihnachtsfeiertag laden wir Sie herzlich ein,
von 09:30 bis 14:30 Uhr im Hotelsaal
festliche Stunden voller Genuss zu verbringen.

Beginnen Sie den Tag mit einem reichhaltigen Friihstuick,
das keine Wiinsche offenlasst — von knusprigen Brotchen
liber feine Aufschnitt- und Kasevariationen
bis hin zu siiBen Leckereien und frischen Friichten.
Natiirlich diirfen auch Eierspeisen und kleine Klassiker
fur den perfekten Start in den Tag nicht fehlen.

Ab 11:30 Uhr wird das Buffet erweitert
und Sie genieBen zusitzlich eine Auswahl
an warmen, weihnachtlichen Gerichten,

Zum Abschluss erwartet Sie eine feine Dessertauswahl,
die das festliche Brunch-Erlebnis abrundet
und GroB wie Klein begeistert.

Preis pro Person: 49,00 €
inkl. Sekt, Kaffee & Tee, Kaffeespezialititen & Saften
Kinder bis einschlieBlich 3 Jahren: kostenfrei
Kinder zwischen 4 und 12 Jahren: 1,00 € pro Lebensjahr

Anmeldungen unter:
Tel.: 05244 7001045 oder E-Mail: veranstaltung@lind-hotel.de

ADVENTSBRUNCH
am 30. November & 07. Dezember 2025

Stimmen Sie sich auf die besinnliche Adventszeit ein und
genieBen Sie einen festlichen Adventsbrunch mit einer
vielfaltigen Auswahl an késtlichen Friihstiicks- und Mittags-
Spezialitaten.

Lecker duftendes Brot und Brétchen, tiber Herzhaftes wie
Kase, Wurst und Riihrei, bis hin zu siiBen Leckereien wie
Platzchen, Stollen und Lebkuchen — fiir jeden Geschmack
ist etwas dabei.

Erganzt wird unser Brunch mit warmen Wintergerichten
und einer Auswahl an frischen Salaten.

Beginn: 09:00 Uhr bis 14:00 Uhr
Preis pro Person: 44,00 €




WEIHNACHTSMENU

am 25.12. und 26.12.2025 im Restaurant & Wintergarten

An beiden Weihnachtsfeiertagen ,,zaubert*
unser Kiichenteam am Abend ein vielféltiges
3-Gang-Weihnachtsmenii fiir Sie. Freuen Sie sich auf
exklusive Gaumenfreuden im Lind Hotel!
Reservierungszeiten sind entweder
um [8:00 Uhr oder 19:00 Uhr méoglich.

VORSPEISEN ZUR WAHL

Steinpilz Essenz
Gemiise-Julienne | Pistazien-Nocken

Rote Bete Cappuccino
Haselnuss-Schaum | Sellerie Stroh

Gebeizte Basilikum-Lachsforelle
— aus den Emsquell-Auen —
Knusprige Reibeplitzchen | Meerrettichcreme

HAUPTGANGE ZUR WAHL

Piccata vom Seeteufel
Kirschtomaten-Thymian Sauce
Dreierlei vom Brokkoli | Tagliarini

Schweinefilet im Crépesmantel
Zwiebelmarmelade | Rahmwirsing | Schupfnudeln

Rosa gebratene Barbarie-Entenbrust
Cranberry Jus | Rosenkohl in Nussbutter
Kartoffelplatzchen

Brust von der Gans
Apfel-Rotkohl | Maronen | KartoffelklBe

Knusprige Gansekeule
Apfel-Rotkohl | Maronen | KartoffelkléBe

Tranchen vom rosa Roastbeef
Rosmarin Jus | Bratkartoffel-Pilzsalat

Taleggio in Blatterteig gebacken

Pilzrisotto | gebratene Kriuterseitlinge | Tomatenconfit

WEIHNACHTLICHE
DESSERTVARIATION

Spekulatius-Tiramisu | Lebkuchenmousse | Orangen-Zimteis

Alle Preise beziehen sich auf das 3-Gang-Menti, inkl. Vorspeise & Dessert
und sind ab dem 15.11.2025 verfiigbar.

SILVESTERMENU

am 31.12.2025 im Lind Hotel

Wir begriiBen Sie ab 19:00 Uhr, das Meni
servieren wir [hnen um 19:30 Uhr.

Wir freuen uns den letzten Tag des Jahres mit Ihnen
zu feiern und laden Sie herzlich zu unserem
6-Gang-Silvestermenii im Lind Hotel ein.

Im unten genannten Preis ist ein BegriiBungssekt und

ein Glas Champagner um Mitternacht
pro Person enthalten.

GruB aus der Kiiche

Lamm-Roastbeef
Schafskisetértchen | Olivenkrokant

Surf & Surf
Riesengarnele | Jakobsmuschel | Kimchi

Essenz vom Kiirbis
Seeteufel Filet
—in Kapernbutter gebraten —

Caponata | Burrata
Mandarinen-Rosmarin Sorbet
Rinderfilet ,,Wellington*“ — vom Chef tranchiert
Portwein-Sauce | gegrillte Fingerméhrchen
Kartoffelkrapfen

SiuBer Jahresabschluss

Ein veganes oder vegetarisches Menii ist
mit einer Voranmeldung maglich!

Preis als 6-Gang-Menii 111,00 €
inkl. | Glas Sekt und Champagner

Fiir einen Aufpreis von 30,00 € pro Person kénnen Sie nach dem Menii
noch an unserer Silvesterparty (inkl. Getrankeflatrate) teilnehmen!

Anmeldungen unter:
Tel.: 05244 7001045 oder E-Mail: veranstaltung@lind-hotel.de



SILVESTERPARTY

am 31.12.2025 im Hotelsaal
unter dem Motto ,,Golden 80s*

Erleben Sie den Jahreswechsel im Glanz der Goldenen
Achtziger - bei unserer groBen Silvesterparty im festlich
dekorierten Hotelsaal.

Tauchen Sie ein in die Zeit von Glitzer, Disco und
unvergesslichen Hits.

Ab 19:00 Uhr o6ffnen wir die Tiren,
um 19:45 Uhr erwartet Sie ein festliches Buffet
mit kulinarischen Highlights und késtlichen Klassikern,
das keine Wiinsche offen lasst.

Die Highlights des Abends:

* Unser DJ sorgt die ganze Nacht fiir die richtige Musik,
damit Sie zu den Kultsongs der 80er Jahre
das Tanzbein schwingen

* Beste Stimmung, ausgelassene Atmosphare
¢ Ein strahlendes Feuerwerk um Mitternacht

Gefeiert wird an elegant gedeckten runden Tischen,
Platzvergabe erfolgt durch das Hotel —
gemischte Gruppen sind maoglich!

Das Event endet am friithen Morgen gegen 04:00 Uhr —
eine ganze Nacht voller Tanz, Genuss und Lebensfreude.

Ob Sie das Motto Golden 80s modisch aufgreifen méchten
oder nicht, bleibt ganz Ihnen lberlassen —
mit Glitzer, Glamour oder ganz klassisch,
bei uns sind Sie immer goldrichtig.

Getranke inklusive
Prosecco oder Kir Secco zum Empfang
Wasser und Softgetranke wie Cola, Fanta,
Vaihinger Séfte usw.

Hohenfelder Pils und Kellerbier vom Fass
alkoholfreies Bitburger Pils/Radler
Benediktiner Weizen hell, dunkel, alkoholfrei,
Frankenheim Altbier,

WeiBwein, Rotwein und Roséwein nach Wahl des Hauses
Ramazzotti, Malteser und Druffler Pflaume rot

Die Tickets sind ab dem 01. Dezember 2025
an der Rezeption des Lind Hotels erhltlich
(montags bis freitags von 9:00 bis 17:00 Uhr)

Preis pro Person: 145,00 €
inkl. ein Glas Sekt um Mitternacht und
aller aufgefiihrten Getranke

Anmeldungen unter:
Tel.: 05244 7001045 oder E-Mail: veranstaltung@lind-hotel.de

Verbringen Sie die Silvesternacht im Lind Hotel:

140,50 € im Einzelzimmer
158,00 € im Doppelzimmer Standard
163,00 € im Doppelzimmer Lind
173,00 € im Komfort Doppelzimmer
218,00 € in der Suite

inkl. Langschlafer-Friihstiick am Neujahrsmorgen
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O GO
4.12.2025
zu Hause genieBen —

GAN
vom [[.1]
— einfach bestellen un

Ganze Gans aus der Region mit hausgemachtem Apfelrotkohl,
KléBen und Orangensauce fiir 4 Personen | 169,00 €

Als siiBen Abschluss dazu bestellbar:
Spekulatius-Tiramisu fiir 4 Personen | 20,00 €

Einfach bis Freitagmittag bestellen und in der Folgewoche zum
Waunschtermin und -Uhrzeit abholen. (Abholung zu unseren
Kiichen-Offnungszeiten maglich.)

Tel.: 05244 7001045 oder E-Mail: veranstaltung@lind-hotel.de
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OFFICE-CHRI AS-PARTY
am Freitag, 19.12.2025

Feiern Sie gemeinsam mit lhrem Team in festlicher
Atmosphire — ohne Planungsstress. Wir kiimmern uns
um alles: Musik, Kulinarik und die perfekte Stimmung.

Ihre Highlights:

* D) & Tanzflache

* Festliches Weihnachtsbuffet

* Getrankeflatrate inkl. Aperitif, Bier, Wein & Softgetranken*

Ob kleines Team oder groB3e Abteilung — wir feiern gemeinsam
ein unvergessliches Weihnachtsfest.
Preis pro Person: 99,00 €

* Spirituosen & Cocktails sind nicht in der Flatrate enthalten.




