Herzlich Willkommen
1m
Lind Hotel
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RESTAURANT

Alle Preise verstehen sich inklusive Service und der gesetzlich geltenden Mehrwertsteuer.
Bei Fragen zu Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.
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SPEISEKARTE
VORSPEISEN
Kiirbiscremesuppe Kleine Herbst-Bowl @
mit geriisteten Kirbiskernen Rote Bete Couscous, Feldsalat, Himbeer-Vinaigrette
und steirischem Kernil Trauben, Kiirbiskerne, Curry-Dattelcreme und Feigen
10,00 € I1.a0 €
Gebackener Ziegenkise Kartoffelwaffel
mit Walniissen, Honig, mit Raucherlachs-Meerrettichquark
Orange und Salat Gurke, Radieschen und Baby Leaf Salat
[a,00 € 13.00
Gerducherte Entenbrust Carpaccio vom Rind
mit Granatapfel, Feldsalat und mit Rucola, Pinienkernen
Orangenfilets in Himbeer-Vinaigrette und Parmesan
[a,00 € 18,00
SALAT & WRAP
Kleiner gemischter Salat (V) GroBer Feldsalat
bunte Blattsalate mit Kirschtomaten und gebratene Champignons, Crodtons,
Ralsamico-Vinaigrette Kartoffelsticks, Kartoffeldressing
8.a0 € [a.a0 €
GroBer Wrap Caesar Salad
mit Kikok-Hahnchenbrust, Salat, Romanasalat und Caesar-Dressing mit Crodtons
Ralsamicodressing und Creme Fraiche und knusprigen Speckstreifen
la.00 € 1,50 €
E Das Kikak-Hanchen Wahlen Sie gerne dazu
i Ein mit Mais gefattertes Hahnchen, das langsamer
4 wachst und dadurch den typischen gebratene Champignans 6,30 £
Hahnchengeschmack entwickeln kann. Kikok Hahnchenbrust 9,50 €
Eben ein Hihnchen, das , wie friiher” ; Rindersteakwiirfel 11,00 €
schmeckt. o gebratene Riesengarnelen 14,90 €

_________________________________________________________

Alle Preise verstehen sich inklusive Service und der gesetzlich geltenden Mehrwertsteuer.
Bei Fragen zu Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.
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FISCH & MEER

Filet vom schwarzen Heilbutt Gebratene Riesengarnelen
mit Aprikosen-Chilikruste, Kernl-Vinaigrette mit Linguine al Limone, Basilikum, Olivendl,
und Kiirbis- Ingwer Risotto Parmesan und schwarzen Oliven
mit in Salbei gebratenem Butternusskiirbis 2800 €
28,00 £
FLEISCH & MEHR
Schnitzel vom Schwein Kikok-Maishihnchenbrust
mit Champignon-Rahmsauce, Bratkartoffeln mit silR-sauer eingelegtem Kiirbis,
mit Speck und Zwiebeln, Beilagensalat Kokos-Schaum und Polentaknideln
2240 € 20,00 €
BBO Burger

Sous Vide gegartes Filet vom Schwein

200g Anguspatty mit BBQ Sauce, Bacon, Cheddar, mit Rotwein-Printensauce. Rosenkahl

Schmorzwiebeln und Steakhouse Pommes

und SiiBkartoffelpiree
2200 € 7400 £
Wiener Schnitzel
Kalbschnitzel mit Kartoffel-Gurkensalat, Knusprige Génsekeule oder Brust
Kapernapfel und Sardellencreme mit Apfelrotkahl, Maranen, Bratapfel
7750 & und KartoffelklaBen
Lénsekeule 34.00 €
Hausmannskost!
; Filet vom Hirsch
Wildragout auf Cassis-Sauce,
mit Dirrpflaumen, Krauter-Spatzle, b Trilogie vom Blumenkohl, Schupfudeln
Creme Fraiche und Beilagensalat S350 E
19,50 £ :
; Rumpsteak 250g
Rinderroulade , klassisch” ; (mit tygischem Fattrand)
mit Apfelrotkohl ; mit Zwiebel-Senfkruste,
und Kartoffel-Selleriepiiree BBO-Whiskey-Bohnen und Kartoffelgratin
2200 € 33,00 €

Alle Preise verstehen sich inklusive Service und der gesetzlich geltenden Mehrwertsteuer.
Bei Fragen zu Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.
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VEGETARISCH & VEGAN
Veganer Champignon Burger (V) Kiirbis-Ingwer Risotto (V)
Rustikaler Bun mit gepickeltem Gemiise mit Butternutkiirbis in Salbei gebraten,
Champignon Patty, pikante Cashew Creme geristeten Kirbiskernen und Portwein Feigen
und Steakhouse Pommes 19,00 £
2200 €
Steinpilz-Ricotta Ravioli
in getriffeltem Parmesanfondue
2150 €
&) Mit diesem Symbaol kennzeichnen wir alle
unsere veganen berichte.
DESSERT
Limt-,Panna Cotta" W) Karamell-Parfait
mit Bratapfelragout und Punschsorbet mit eingelegten Pflaumen,
.00 £ Schokoladen-Eiskonfekt und griinem Apfelgel
9a0 €
Orangen-Créme Bralée
mit Kakaosorbet Heill & Kalt

900 € Espresso und hausgemachtes Vanilleeis

000 €

Alle Preise verstehen sich inklusive Service und der gesetzlich geltenden Mehrwertsteuer.
Bei Fragen zu Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.


http://vegan247.de/recipe/cremiges-kuerbisrisotto-vegan/
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DAS (V)EGANE MENU

kleine Herbst-Bowl
Rote Bete Couscous, Feldsalat, Himbeer Vinaigrette
Trauben, Kiirbiskerne und Curry- Dattelcreme

Kiirbis - Ingwer Risotto
mit Butternutkiirbis in Salbei gebraten, gerdstete Kirbiskerne und Portwein Feigen

Limt-,Panna Cotta"
mit Bratapfelragout und Punschsorbet

33,00 €

DAS W% MENU

Carpaccio vom Rind
mit Rucola, Pinienkernen und Parmesan

Kiirbiscremesuppe
mit geriisteten Kiirbiskernen und steirischem Kerniil

Kikok-Maishéhnchenbrust

mit sii}-sauer eingelegtem Kiirbis, Kokos-Schaum und Polentakniideln

Orangen-Créme Bralée
mit Kakaosorbet

als 4-Gang Menii
24,00 €

als 3-Gang Menii (ohne Suppe)
43,00 €

Alle Preise verstehen sich inklusive Service und der gesetzlich geltenden Mehrwertsteuer.
Bei Fragen zu Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.


http://vegan247.de/recipe/cremiges-kuerbisrisotto-vegan/

