
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

Alle Preise verstehen sich inklusive Service und der gesetzlich geltenden Mehrwertsteuer. 

Bei Fragen zu Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 

Rinderkraftbrühe 
Eierstich, Gemüsestreifen & Markklößchen 

7,50 € 
 

Gebackener Ziegenkäse 
mit Walnüssen, Honig,  

Orange und Salat 
15,00 € 

 

Kleiner gemischter Salat 
bunte Blattsalate mit Kirschtomaten und 

Balsamico-Vinaigrette 
8,50 € 

 

Kartoffelwaffel  
mit Räucherlachs-Meerrettichquark 

Gurke, Radieschen und Baby Leaf Salat 
13,00 € 

 

Großer Wrap 
mit Kikok-Hähnchenbrust, Salat 

und Balsamicodressing 
15,00 € 

 
Filet vom Rotbarsch 

mit Aprikosen-Chilikruste, Kernöl Vinaigrette 
und Kürbis- Ingwer Risotto 

21,50 € 
 

Steinpilz – Ricotta Ravioli 
in getrüffeltem Parmesanfondue 

21,50 € 
 
 

Schnitzel vom Schwein 
mit Champignon-Rahmsauce und Bratkartoffeln,  

Speck und Zwiebeln und Beilagensalat 
22,50 € 

 
Wildragout 

mit Dörrpflaumen, Kräuter-Spätzle 
und Beilagensalat 

19,50 € 
 

Rinderroulade „klassisch“ 
mit Apfelrotkohl  

und Kartoffel-Selleriepüree 
22,50 € 

 
 

Zwetschgen Crumble 
mit veganem Vanilleeis 

8,00 € 
 

Orangen-Crème Brûlée 
mit Kakaosorbet 

9,50 € 
 

S P E I S E K A R T E 
GÜLTIG SA. VON 12:00-14:00 UHR, SOWIE AN SONN- UND FEIERTAGEN 

 

VORSPEISEN 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

HAUPTSPEISEN 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

DESSERT 

 

  

 



 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

Alle Preise verstehen sich inklusive Service und der gesetzlich geltenden Mehrwertsteuer. 

Bei Fragen zu Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 

UNSER SONNTAGS MENÜ 

GÜLTIG SA. VON 12:00-14:00 UHR, SOWIE AN SONN- UND FEIERTAGEN 

 

WÄHLEN SIE ZUR VORSPEISE: 
 

Rinderkraftbrühe 
Eierstich, Gemüsestreifen & Markklößchen 

 

ODER 
 

Kleiner gemischter Salat 
bunte Blattsalate mit Kirschtomaten und 

Balsamico-Vinaigrette 
 

WÄHLEN SIE ZUM HAUPTGANG: 

 
Wildragout 

mit Dörrpflaumen, Kräuter-Spätzle 
und Beilagensalat 

 

ODER 
 

Filet vom Rotbarsch 
mit Aprikosen-Chilikruste, Kernöl Vinaigrette 

und Kürbis- Ingwer Risotto 
 

ODER 
 

Steinpilz – Ricotta Ravioli 
in getrüffeltem Parmesanfondue 

 

DESSERT 

 

Zwetschgen Crumble 
mit veganem Vanilleeis 

 

29,00 € 


