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HOTEL AN DER EMS

Herzlich Willkommen
1m
Lind Hotel
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RESTAURANT

Alle Preise verstehen sich inklusive Service und der gesetzlich geltenden Mehrwertsteuer.
Bei Fragen zu Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.
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DAS (V)EGANE MENU

Blumenkohl Tempura
mariniert mit Zuckerschoten- Brombeersalat und ErdnuBsauce

Pilzgulasch im Linsen-Pfannkuchen
buntes Wurzelgemiise

New York Cheesecake
Beeren und Orangen- Karottensorbet

33,00 €

DAS WW% MENU

Carpaccio vom Rind
mit Rucola, Pinienkernen
und Parmesan

Hummerschaum-Suppe
mit gebratener Black Tiger Garnele

Geschmorte Schweinebickchen
in Backpflaumen-Gin-Sauce,
mit karamellisierten Mihren und Kartoffelplatzchen

kleine Créme Brilée
Limettensorbet

als 4-Gang Menii
20,00 €

als 3-Gang Menii (ohne Suppe)
45,00 €

Alle Preise verstehen sich inklusive Service und der gesetzlich geltenden Mehrwertsteuer.
Bei Fragen zu Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.


https://www.tegut.com/rezept/wildtopf-mit-pilzen-und-wurzelgemuese.html
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SPEISEKARTE
VORSPEISEN
Hummerschaum-Suppe Piccata vom griinen Spargel
mit gebratener Black Tiger Garnele griiner Spargel in Parmesan gebacken,
1280 € Serranoschinken, Rucolasalat
I6.a0 €
Blumenkohl Tempura )
mit Zuckerschoten-Brombeersalat Garnelen Bruschetta
und ErdnuBsauce Black Tiger Garnele, Mango, Avocado,
[3.50 £ geriistetes Chiabatta, Safran Espuma und Salat
(7.00 £
Gebackener Ziegenkése
mit Walniissen, Honig, Vitello Tonnato
Orange und Salat rosa gebratenes Kalbsfleisch
(2,00 € mit Thunfischcreme und Kapern
16.00 €
SALAT & WRAP
Kleiner gemischter Salat (V) GroBer gemischter Blattsalat
bunte Blattsalate mit Kirschtomaten und Kikok-Wiirfel in Honig und Sesam gebraten
Ralsamico-Vinaigrette mit Balsamicodressing
8.00 £ 18.00 €
GroBer Wrap Caesar Salad
mit Kikok-Hahnchenbrust, Salat Romanasalat und Caesar-Dressing mit Croutons
und Balsamicodressing und knusprigen Speckstreifen
15,00 € .50 £
; Das Kikok-H&hnchen Wihlen Sie gerne dazu:
¢ Ein mit Mais gefuttertes Hahnchen, das langsamer
) wichst und dadurch den typischen ; Tempura Gemise 8,00 €
Hahnchengeschmack entwickeln kann. Kikak Hahnchenbrust 3,00 £
Eben ein Hahnchen, das ,wie frither” Rindersteakwirfel 11,00 €
schmeckt. 1 gebratene Riesengarnelen 14,90 €
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Alle Preise verstehen sich inklusive Service und der gesetzlich geltenden Mehrwertsteuer.
Bei Fragen zu Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.
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FISCH & MEER

Gebratenes Zanderfilet im Speckmantel
mit kiirniger Senfsauce, griinen Bohnen
und knusprigen Kartoffelwiirfeln

2100 €

Gebratene Black Tiger Riesengarnelen
mit Barlauchrisotto, Weiweinsauce
griinem Spargel und Pinienkernen

2800€

FLEISCH & MEHR

Schnitzel vom Schwein
mit Paprika-Rahmsauce, Brokkali

und Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln
2200 €

BBO Burger
200g Anguspatty mit BBQ Sauce, Bacon, Cheddar,
Schmorzwiebeln und Steakhouse Pommes

2200 €

Wiener Schnitzel
Kalbschnitzel mit Kartoffel- Gurkensalat, Kapernapfel
und Sardellencreme

2740 €

Kalbsleber ,Berliner Art"
mit Cassis-Jus Ristzwiebeln, karamellisiertem Apfel

und Topinambur-Stampf
26,00 €

Geschmorte Schweinebéckchen
in Backpflaumen-Gin-Sauce,
mit karamellisierten Mahren und Kartoffelplatzchen

2600 €

Kikok Hahnchenbrust gefiillt
mit Feta & Barlauch

Blattspinat und gebackene Polentaknidel
2000 £

Hausmannskost!

Kiinigsberger Klopse vom Kalb
Rote Bete Carpaccio, Kapernsauce
und Kartoffelschnee

1950 €
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Rinderfilet ,Surf and Turf” 180q
mit Black Tiger Garnelen, Rotweinjus,
Hummerschaum, Bimi und Tagliarini

39.a0 €

Alle Preise verstehen sich inklusive Service und der gesetzlich geltenden Mehrwertsteuer.

Bei Fragen zu Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.


https://www.hr-fernsehen.de/rezepte/rezepte-hac/rezept-wolfsbarsch-kuerbis-parmesan--v3,kochen-wolfsbarsch-100.html
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VEGETARISCH & VEGAN
Veganer Bao Burger © Pilzgulasch im Linsen-Pfannkuchen ()
gedampfter Bao Bun mit BB Jackfruit, Mango mit buntem Wurzelgemiise
Chutney, Koriander, Minze, Erdniissen, Chili Kohl 18,50 €
und SiiRkartoffel Pommes
2200 € Curry Nudelpfanne %)
Mie Nudeln, rote Currysauce
Linguini in weiBer Tomatensauce Lebackenes Tempura Gemise
schwarze Oliven, griiner Spargel, (700 €&
Pinienkerne und Parmesan
18,00 € Wahlen Sie gerne dazu:
______________________________________________________ Tempura Gemiise 8,50 €
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) Mit diesem Symbol kennzeichnen wir alle Kik.”k Hﬁh”EhE"ﬂhF”St 130
unsere veganen Gerichte. Rindersteakwirfel 11,00 €

a gebratene Riesengarnelen 14,90 £

DESSERT
Germknidel New York Cheesecake @
Pflaumenmus, Vanillesauce Beeren und Orangen-Karottensorbet
900 € 9a0 €
kleine Créme Brilée HeiBl & Kalt
Limettensorbet Espresso und hausgemachtes Vanilleeis
700€ 000 €

Alle Preise verstehen sich inklusive Service und der gesetzlich geltenden Mehrwertsteuer.
Bei Fragen zu Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.


https://www.tegut.com/rezept/wildtopf-mit-pilzen-und-wurzelgemuese.html

