
KULINARISCHER KALENDER



WILLKOMMEN ZU EINER KULINARISCHEN REISE DURCH DAS JAHR 2024! 

In unserem kulinarischen Kalender laden wir Sie ein eine Vielfalt an Speisen zu entdecken. Von köstlichen 
Frühlingsgerichten über sommerliche Gaumenfreuden bis hin zu herbstlichen Genüssen und winterlichen 
Leckerbissen – unser Kalender verspricht viele kulinarische Entdeckungen.

Reservierungen sind ab sofort möglich unter der Tel: 05244 700100!  
Nähere Infos finden Sie auch auf www.lind-hotel.de oder unseren Social Media Seiten Facebook und Instagram.

EMPFEHLUNGSWOCHEN
In diesen beiden Wochen dürfen Sie sich 
auf eine sorgfältig ausgewählte Vielfalt an 
Gerichten unseres Küchenchefs freuen. 
Wählen Sie aus unseren unterschiedlichsten 
saisonalen Speisen. 

vom 27. Dezember 2023 bis 12. Januar 2024

Beginn: 18:00 Uhr



KARTE RAUF UND RUNTER
„Einmal alles bitte!“
An diesem Tag haben Sie die Möglichkeit! Wir 
servieren Ihnen ein mehrgängiges Menü, mit 
allen Köstlichkeiten, die Sie in unserer neuen 
Speisekarte finden können.

am 13. Januar 2024

Menüstart: 18:30 Uhr  
Preis pro Person: 49,50 € (ohne Getränke)

Beginn: 18:00 Uhr  
Preis pro Person: 26,50 € (ohne Getränke)

GRÜNKOHLBUFFET
Genießen Sie bei uns den einzigartigen  
Geschmack von traditionell zubereitetem 
Grünkohl. Zum Klassiker der westfälischen 
Küche bieten wir Ihnen saftiges Kasslerfleisch 
und Mettwurst.

am 02. Februar & 07. Dezember 2024



VALENTINSTAG
Im Lind wird der Valentinstag am 14. Februar 
für Verliebte zu einem ganz besonderen 
Erlebnis: Genießen Sie ein romantisches 
3-Gang-Menü.

am 14. Februar 2024

VEGETARISCHE WOCHE
Starten Sie gemeinsam mit uns bewusst in 
die Fastenzeit. Wir kreieren vegetarische und 
vegane Leckerbissen, bei denen Sie mit gutem 
Gewissen schlemmen können.

von 14. bis 21. Februar 2024

Beginn: 18:00 Uhr  
Preis pro Person: 39,00 € (ohne Getränke)

Beginn: 18:00 Uhr



OSTERBRUNCH  
AM OSTERSONNTAG
Genießen Sie von 9:00 bis 14:00 Uhr  
ein festliches Brunchbuffet.

am 31. März & 01. April 2024

SPARGELBUFFET 
Sie haben Lust auf köstlichen, erntefrischen 
Spargel und dazu leckere Beilagen?
Bei uns gibt es das weiße Gold vom Hof  
Milsmann in Rietberg. Dazu servieren wir 
Sauce Hollandaise und Butter, Lachs, zweier-
lei Schinken und zweierlei Schnitzel. 
Zum krönenden Abschluss ein Dessert  
aus leckeren Erdbeeren.

am 23. April 2024

Preis pro Person: 28,50 €

Preis pro Person: 45,00 €

Beginn: 18:00 Uhr  
Preis pro Person: 39,00 € (ohne Getränke)

OSTERFRÜHSTÜCK  
AM OSTERMONTAG 
von 07:30 Uhr bis 11:00 Uhr



VATERTAG
Freuen Sie sich auf einen entspannten Tag mit 
Grillgenuss und einer Auswahl erfrischender 
Getränke vom Bierwagen direkt vor unserem 
Hotel.

Keine Reservierung erforderlich! Kommen Sie 
einfach vorbei, um mit uns zu feiern und eine 
großartige Zeit zu verbringen.

am 09. Mai 2024

MUTTERTAGSBUFFET 
Wir laden Sie herzlich ein, den Muttertag 
bei uns zu feiern! Genießen Sie unser  
Muttertagsbuffet mit einer Auswahl an 
leckeren Speisen, darunter Spargel und  
andere saisonale Köstlichkeiten.

am 12. Mai 2024

Beginn: 11:00 Uhr Beginn: 12:00 Uhr  
Preis pro Person: 37,50 € (ohne Getränke)



GRILLBUFFET
Den Sommer so richtig genießen? Bei uns 
kein Problem. 
Zu unserem klassischen Grillbuffet auf  
unserer Terrasse mit direktem Blick auf 
die Ems dürfen Sie sich unter anderem auf 
Schweinenacken, Bratwurst, Hähnchen vom 
Grill, Flammlachs, das passende Gemüse und 
verschiedene Salate freuen. 

am 09. Juli 2024

BUILD YOUR BURGER
Bauen Sie Ihren eignenen Burger aus unter-
schiedlichen Buns und Patties, dazu gibt es 
Beilagen wie Nachos, Süßkartoffelpommes, 
Rösti und vieles mehr. So viel Sie mögen!

am 19. Juli 2024

Beginn: 18:00 Uhr  
Preis pro Person: 35,00 € (ohne Getränke)

Beginn: 18:00 Uhr  
Preis pro Person: 27,50 € (ohne Getränke)



MEDITERRANES GRILLBUFFET
Unser mediterranes Grillbuffet bietet Ihnen 
viele Spezialitäten der Mittelmeerküste, frisch 
vom Grill. Schmackhafter Fisch und Meeres-
früchte dürfen hier natürlich nicht fehlen. 
Abgerundet mit landestypischen Beilagen  
zum satt essen. Schlemmen Sie nach Lust  
und Laune - so viel Sie mögen!

am 30. Juli 2024

AMERICAN BBQ
Tauchen Sie ein in ein kulinarisches Aben-
teuer und lassen Sie sich von unserem  
All-You-Can-Eat-Angebot verführen!  
Wir bieten eine Auswahl an amerikanischen  
Grillklassikern, darunter zarte Spare Ribs, 
saftige Flank Steaks, unwiderstehlich  
zartes Pulled Pork und vieles mehr.

am 07. August 2024

Beginn: 18:00 Uhr  
Preis pro Person: 42,50 € (ohne Getränke)

Beginn: 18:00 Uhr  
Preis pro Person: 38,00 € (ohne Getränke)



SCHNITZELBUFFET
Nach der Einschulung mit der ganzen Familie 
essen gehen? 
Wir bieten Ihnen am ersten Schultag der 
großen Kleinen einen Klassiker. Schnitzel vom 
Schwein und Hähnchen, vielfältige Vorspeisen 
und Nachtisch für alle. So gelingt der Start ins 
neue Schuljahr bestimmt.

am 21. August 2024

ROULADE & CO.
Eines der schönsten Dinge im Herbst sind die 
duftenden Schmorgerichte – Essen wie bei 
der Mama zuhause!  
Mit Roulade, Spanferkel-Krustenbraten, 
Zander auf Rahmsauerkraut und den perfek-
ten Beilagen für die kühle Jahreszeit kommen 
Sie in den Genuss der deftigen Klassiker. 

am 19. Oktober 2024

Beginn: 18:00 Uhr  
Preis pro Person: 37,50 € (ohne Getränke)

Beginn: 11:30 Uhr  
Preis pro Person: 22,50 € (ohne Getränke)
Kinder von 4 bis 13 Jahren zahlen 1 € pro Lebensjahr.



GÄNSEBUFFET
Martinszeit ist Gänsezeit! Genießen Sie bei 
uns nicht nur die ofenfrische, knusprig Gans 
mit passenden Saucen, leckerem Gemüse 
und schmackhaften Beilagen wie Rotkohl und 
Klößen, sondern auch die perfekten Vorspei-
sen wie Gänseterrine, geräucherte Gans und 
vieles mehr. Als süßen Abschluss dürfen Sie 
sich auf warmen Apfelstrudel freuen!

am 16. November 2024

OFFICE-CHRISTMAS-PARTY
Sie suchen jedes Jahr aufs Neue die passende 
Location für Ihre Weihnachtsfeier? Die große 
Party auch für kleine Firmen – Sie reservieren 
Ihren Tisch, wir kümmern uns um das passende  
Ambiente mit DJ, weihnachtlichem Buffet und 
einer Getränkeflatrate.

am 14. Dezember 2024

Beginn: 18:00 Uhr  
Preis pro Person: 49,50 € (ohne Getränke)

Beginn: 19:00 Uhr  
Preis pro Person: 99,00 € (inkl. Aperitif und aus-
gewählten Getränken (Bier, Wein & Softgetränken), 
Spirituosen und Cocktails sind von der Flatrate 
ausgenommen.
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